Colegiul Tehnic ,, Ioan Ciordaș” Beiuș, prof.ing. Mihăeș Gheorghe Viorel

TEST EVALUARE 
Modulul IV – Sisteme de servire

Toate subiectele sunt obligatorii.Se acordă 10 puncte din oficiu.
Timpul efectiv de lucru este 30 minute.
SUBIECTUL I								30 puncte
I.1. Alegeți varianta corectă de răspuns:					(10 puncte)
1. Olivierele se folosesc la servirea:
         		a) condimentelor(otet, sare, piper, boia, ulei);
         		b) măslinelor;
         		c) spanacului cu maioneza; 
         		d) pestelui cu mujdei.

2.Primul obiect de inventar care se aduce la masă este : 
a) vaza cu flori;
b) numărul de masă;
c) farfuria suport;
d) paharul de apă minerală.

3.Forma farfuriei pentru oase este:
a)rotundă;					
b)pătrată;
c)semilună;					
d)ovală.
	
	4.Salata se servește : 
                	a)  pe partea dreaptă;
                	b) pe partea stângă;
                	c) se așează de la început în mise-en-place în partea stângă;
                	d) nu contează pe care parte.

	5. Vinul roșu se servește la :
                	a) aperitiv;
                	b) preparat din pește;
                	c) preparat de bază din carne roșie;
                	d) la orice fel de preparat.

I.2. Transcrieţi, pe foaia de examen, litera corespunzătoare fiecărui enunţ şi notaţi
în dreptul ei litera A, dacă apreciaţi că enunţul este adevărat sau litera F, dacă
apreciaţi că enunţul este fals.						(20 puncte)
1. Timbalul este folosit pentru servirea crenvurștilor.
2. Cașcavalul la capac se servește pe partea stângă.
3. Cafeaua filtru se servește din cafetieră în aceași manieră cu ceaiul.
4. Ouăle fierte în coajă nu se montează în cocotiere.


SUBIECTUL II								30 puncte

		1. Enumerați etapele seervirii cafelei la cească.		           	(10 puncte)
		2. Descrieți modalitățile de servire a salatelor. 			 (10 puncte)
		3. Enumerați câte tipuri de vin cunoașteți.		                        (10 puncte)

SUBIECTUL III								30 puncte
		
Realizează un eseu cu tema,, Mise-en-place-ul pentru micul dejun’’, având următoarea structură:

· Obiectele de inventor necesare realizări mise-en-place-ului;                        (10 puncte)
· Preparatele servite la micul dejun;					           (10 puncte)
· Băuturile servite la micul dejun. 						(10 puncte)











































Barem de corectare

Toate subiectele sunt obligatorii.Se acordă 10 puncte din oficiu.
Timpul efectiv de lucru este 2 ore.

SUBIECTUL I									30 puncte
	1.a
2.c
3.c
4.a
5.c

1. A
2. F
3. A
4. F
SUBIECTUL II									30 puncte

1. Se acordă 10 puncte pentru enumerarea corectă a servirii cafelei la ceașcă.
2. Se acordă 10 puncte pentru descrierea corectă a servirii salatelor.
3. Se acordă 10 puncte pentru enumerarea corectă a tipurilor de vin.
	SUBIECTUL III									30 puncte


· Enumerarea obiectelor de inventare;  	  		(10 puncte)
· Enumerarea corectă a 5 exemple de preparate ; 	(10 puncte)
· Enumerarea corectă a 5 exemple de băuturi ; 	(10 puncte)

